POSTRES / DESSERTS PARA COMPARTIR / TO SHARE

Panacotta con manzana y helado de canela (9€) Croquetas de rustido (2.7€/u.)

Panna Cotta with apple and cinnamon ice cream Rostit croquettes

Cremosa tarta de queso con helado de carmelo salado (10€) Jamon ibérico cortado a cuchillo (30€)

Creamy cheesecake with salted caramel ice cream Iberian ham hand-carved

Torrija tradicional con helado de chocolate (10€) Pan Espiga d’Or, aceite de oliva virgen extra (2.5€)
Traditional French toast with chocolate ice cream Espiga d’Or bread, extra virgin olive o0il

Mousse de chocolate caliente con helado de vainilla (10€) Coca del mossén con tomate de colgar (6€)

Hot chocolate mousse with vanilla ice cream Coca del mossén with vine tomato spread bread

Ensaladilla rusa con caballa ahumada (14€)

Orelletes de Sitges con miel de flores y anis (9€) Russian salad with smoked mackerel

Sitges typical sweet with honey and anise

Bufiuelos de bacalao con alioli (10€)
Codfish fritters with alioli

Filetes de anchoa 00 de 1’'Escala con pan con tomate (19€)
Anchovies from 1’Escala with tomato spread bread

Mejillones al vapor (14€)
Steamed mussels

2 Ostras al natural francesas num. 3 y una copa de cava Sabatic (12€)
2 natural french oysters nr.3 and a glass of Sabatic cava

Calamares a la Romana con mayonesa citrica (18€)
Battered calamari with citrus mayonnaise

Pescado de roca marinado y alifiado con tomates de invierno y aceituna (20€)
Marinated Rockfish dressed with winter tomatoes and olives

ENTRANTES / STARTERS

Caserecci templado con pesto rosso, berenjena y burrata (20€)
Warm Caserecci with red pesto, eggplant, and burrata

Xatdé de Sitges con romescada de anchoa (19€)
Xato de Sitges with anchovies and romescada

Ensalada de verduras de invierno a la brasa con parmesano y pifiones (16€)
Grilled winter vegetable salad with Parmesan and pine nuts

Puerros confitados con patatas y boletus (18€)
PRECIOS CON IVA /PRICES WITH VAT Confit leeks with potatoes and mushrooms

Disponemos de carta e informacidn de alérgenos e intolerancias. Pregunte a nuestro staff. . .
Tartar de atun con ensalada y vinagreta de hierbas (25€)

Este establecimiento ofrece la posibilidad de consumo de agua no envasada ni filtrada sin coste. i 2 X
Tuna tartare with salad and herb vinaigrette

Se informa a los clientes de la posibilidad de llevarse la comida no consumida.

Steak tartar (25€)

We have a letter and information on allergens and intolerances. Ask our staff.
Steak tartar

This establishment offers the option of consuming non-bottled and unfiltered water free of charge.

Customers are informed about the possibility of taking home any leftover food.



PESCADO BRASA / OVEN-ROASTED FISH ARROCES /RICE

Arroz negro de sepia y calamar con alioli de perejil (28€)

Lubina a la brasa acompafiada de ensalada alifiada (31€) Black rice with cuttlefish and squid with parsley aioli

Grilled sea bass and dressed salad

Arroz “del senyoret” (30€)

Rape de lonja a la brasa acompafada de ensalada alifiada (31€) "SeAorito" rice (shell-free seafood rice)

Grilled monkfish and dressed salad

Paella tradicional de pollo y verduras a la llauna (28€)
Mero a la brasa con escalivada y vinagreta de citricos (35€) Traditional chicken cooked on a tray and vegetable paella

Grilled grouper with roasted vegetables and citrus vinaigrette
Fideua con cigala de nuestra lonja (26€)
Pescadilla marinada y rebozada con albahaca y salsa tartara (31€) Fideua” with crayfish from our local fishmarket

Marinated and battered whiting fish with basil and tartar sauce

Rodaballo entero a la brasa (12€ / 100gr) CARNES/MEAT

Whole Grilled turbot (€12 / 100g)

Entrecote con patatas fritas y pimientos del padron (30€)
Entrecéte with French fries and padrdn peppers

"Schnitzel" con ensalada de patatas baby y encurtidos (26€)
Breaded pork chop Schnitzel with baby potato salad and pickles

Picantén a la catalana (26€)
Catalan-style baby chicken

Fricanddé tradicional de lengua de ternera (26€)
Traditional beef tongue fricandd

Pichén asado con setas y raices (35€)
Roast squab with mushrooms and roots

Chuletdén de ternera de 1kg, patatas fritas y pimientos del padron (75€)
1kg aged T-Bone, french fries and roasted padron peppers



